Mosel-Hotel-Hahn

WolfskaulstraBe 94

56072 Koblenz

Tel: 0261 947230

Fax: 0261 94723100

e-mail: info@moselhotel-haehn.de

Feiern Sienichtirgendwo -
Sie feiern ja auch nicht mitirgendwem!

Ihre Geburtstags- oder Hochzeitsfeier sowie
andere Feierlichkeiten konnen wir z.B. in unserem
grof3en Saal ausrichten, der biszu 120 Personen
aufnehmen kann.

Das Schmuckstick unseres Hauses:
Restaurant Vinoble.

Erleben Sie standesamtliche Hochzeiten oder
andere besondere Feierlichkeiten im kleinen
Rahmen.

Wir mochten unseren Gasten einen
angenehmen und unvergesslichen Aufenthalt
bereiten.

Wir freuen uns
auf lhren Besuch!
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Unsere Angebote flr lhre Feiern

Hier finden Sie eine Vielzahl von Menl und
Buffetvorschlagen, die |hre Veranstaltung zu
einem schénen Erlebnis machen.

Unverwechselbar, einmalig und unvergessen
Egal ob feierlich oder festlich, in unseren

gemutlichen Raumen, mit schoén
eingedeckten Tafeln.

Ob Buffet oder Men(, mit Weinen und Sekt. Bei
uns wird |hre Feier zu einem tollen,
unvergesslichem Erlebnis!!!

Gerne richten wir |hre Feierlichkeit auf Ihren
Anlass speziell mit der gewunschten
Dekoration aus. Hierfur erhalten Sie dann ein
detailliertes Angebot.

Allgemeines

Kinder unter 2 Jahren sind unsere Gaste, und bis
zwolf Jahren 50 % ermaBigt. Wir stellen die Anzahl
der MenUs oder Buffets in Rechnung, die bei uns 3
Tage vorher als verbindliche Teilnehmerzahl ange-

geben werden.
*kkkkk

Eventuelle Beanstandungen bezuglich Kiche oder
Service bitten wir in lhrem und in unserem Interesse
unverzuglich an Ort und Stelle einem verantwortli-
chen Mitarbeiter zur Kenntnis zu geben. Nachtragli-
che Reklamationen werden nicht anerkannt.

*kkkkk

Die Preise sind gultig bis zum 31.12.2019. Vorherige
Preisanderungen sind auf Grund Anderungen des
Mehrwertsteuersatzes und starken Schwankungen
der Rohmaterialkosten jedoch maoglich.

*kkkkk
Die Rechnungslegung erfolgt am Veranstaltungstag.
Der Veranstalter hat das Recht die erstellte Rechn-
ung am Ende der Veranstaltung zu prufen.
Im anderen Falle gilt die Rechnung als anerkannt.
Der Rechnungsbetrag ist, sofern nicht anders
vereinbart, mit Anzahlung von 50% oder nach der
Veranstaltung in den folgenden 8 Werktagen zu
begleichen. Der Gerichtsstand ist Koblenz.



Kartoffel-Lauchcremesuppe
mit Buttercrodtons
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Schweinemédaillons
mit frischen Champignons in Rahm
Kroketten, hausgemachte Spatzle
gemischten Gemuseplatten mit
Mohrchen, Speckbohnen
Brokkoli und Blumenkohl

CGYOP
Bourbon Vanilleeis mit
heiBen Himbeeren
und Sahne

37,50 u
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Rinderkraftbrihe
mit MarkkloBchen

Tranchen vom gebratenen Schweinelendchen
mit frischen Champignons in Rahm
zarter Rinderschmorbraten in
BurgundersoBe
gemischte Gemuseplatten
Mohrchen, Grilltomaten
Blumenkohl, Brokkoli, Speckbohnen
Petersilienkartoffeln
Mandelballchen, hausgemachte Spatzle

Bourbon Vanilleeis mit
warmer SchokoladensoBe
und Sahne

39,50 U
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Rinderkraftbruhe
mit MarkkloBchen

Schweinemédaillons
mit frischen Champignons in RahmsoBe
in Sahne geschmorte Rehkeule
aus den Waldern des Hunsricks
Preiselbeerkroketten, Dauphinekartoffeln
hausgemachte Butterspatzle
geflullte Rotweinbirne
Gemuseauswahl nach Jahreszeit

Duett von Mousse au chocolate

Erdbeersorbet auf
marinierten Minz-Erdbeeren

46,00 U
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Geraucherte Entenbrust an Ruccolasalat
Pinienkernen und Zwergorangenkaltschale

Sorbet nach Wahl
» roten Weinbergspfirsichen
« Ananas
e Erdbeere

rosa gebratenes Hirschrickensteak
unter der Haselnusskruste

geflllte Rotweinbirne
zarter Rinderschmorbraten mit BurgundersoBe
buntes Gemuse vom Wochenmarkt
Preiselbeer-Kroketten, hausgemachte Spatzle
Dauphinekartoffeln

Trester - Parfait
an glasierten Weintrauben

52,00 G
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Festliches

Menu 5

Tellergericht

Eifeler Ziegenfrischkdse in
Haselnuss-Krokant-Mantel
an Mango-Papaya-
Chutney, Salatbouquet

KrauterrahmsUppchen auf
Apfelwaldmeistergelee

Rosa gebratenes Rinderfilet im
Speckmantel auf Rotweinjus
Kartoffelgratin, buntes Gemuse

lauwarmes SchokoladenkUchlein

56,50 U
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Rotbarbe warm mariniert
in Salatspitzen und Kartoffelchips

weiBes TomatenschaumsUppchen mit
BasilikumcrodGtons

Schweinemedaillons im Speckmantel auf Madeirajus
rosa gebratenes Hirschrdckensteak unter der
Haselnusskruste
hausgemachte Spatzle, Dauphinkartoffeln
frischer Stangenspargel (nach Jahreszeit)
Pfeffermohrchen, Broccoli in Mandelbutter

Triologie von Sorbet

58,50 U
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luftgetrockneter, hausgerducherter Hirschschinken
an Mangospalten an Salatbouquet mit einer
Schalotten-Walnuss-Vinaigrette

Getruffelte Pastinakencremesuppe

In Sahne geschmorte Rehkeule Rinderfilet
unter der Basilikumkruste
Preiselbeerkroketten, gratinierte Kartoffeln
frischer Stangenspargel (nach Jahreszeit)
Zuckerschoten, Grilltomate

Tresterparfait an marinierten Trauben

59,50 u
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